




Гусь «Праздничный», 
томлённый с капустой

Рулет из гуся в медово-
горчичном маринаде

Сочный, румяный, с хрустящей тонкой 
корочкой гусь с квашеной капустой 
станет центром стола. Начинка из 
квашеной и свежей капусты, соуса, 
специй пропечена, пропитана 
ароматным гусиным жирком. 

Мясо гуся замариновано в специях  
с лепестками чеснока и завёрнуто 
в рулет. Медовое покрытие даёт 
пикантную золотую корочку при 
запекании. 

Гусь, фаршированный 
яблоками и черносливом

Ножка утиная конфи  
с апельсином

Маринованный в специях и лимонном 
соке гусь нафарширован фруктами, 
томлён в печи. Покоряет нежностью, 
сочным вкусом и мощным ароматом.

Нежнейшее мясо с яркой цитрусовой 
ноткой и карамельной корочкой 
создают идеальный баланс вкуса. 

2899i / кг

3399i / кг

6999i / кг

4699i / кг

Цены, указанные в каталоге, актуальны до 15.01.2026 г.



Перепёлки 
в брусничном соусе

Перепела с вишнёво-
ореховым взваром

Томлённые перепёлки в ароматном 
брусничном соусе. Кисло-сладкая 
ягода подчёркивает глубокий вкус 
дичи, а лёгкая пряность добавляет 
блюду пикантности. 

Нежные перепёлки приготовлены 
в тонких ломтиках бекона. Получается 
сочное и ароматное мясо. Грецкий орех 
и вишня придают пикантные нотки. 

Куропатка
«Царская охота»

Перепёлки с чесночком 
и травами жареные

Куропатка, маринованная специями, 
фаршированная грибами, куриной 
печенью и томлённая в сливочно-
сметанном соусе.

Ароматные, румяные перепёлки, 
обжаренные с чесноком и букетом 
прованских трав. Хрустящая корочка 
и сочное мясо— простое, 
но невероятно вкусное блюдо.

Заказы принимаются за 3 дня до праздничной даты по телефону: 8-800-350-46-10

4599i / кг

5999i / кг

4999i / кг

4599i / кг



Утка, чинёная в медово-
соевом маринаде

Утка, запечённая 
с яблоками

Утка, чинёная куриным филе,  
печенью, луком и рассыпчатым рисом. 
Блюдо украшено свежими овощами  
и зеленью. 

Утка, сдобренная пряностями, 
запекается до румяной корочки.  
Лимон, клюква и яблоки добавляют 
мясу лёгкую кислинку. 

Курочка, запечённая  
с яблоками и грушами

Цыплёнок 
фаршированный

Курица пропитана соками душистых 
яблок и груш, сдобрена аджикой  
с чесноком и запечена до румяной 
корочки. 

Ароматный цыплёнок, начинённый 
крупой кускус с луком и специями. 
Тушка запечена с майонезом до 
хрустящей корочки. Сочная начинка 
отлично дополняет нежный вкус 
куриного мяса. 

Цены, указанные в каталоге, актуальны до 15.01.2026 г.

1299i / кг

2599i / кг

2699i / кг

2299i / кг



Шашлык мини  
из куриного мяса гриль

Курочка  
«По-деревенски»

Кусочки нежного куриного филе 
замаринованы со специями в соевом 
соусе с добавлением сока лимона. 
Шашлык готовится на гриле  
с болгарским перцем и цукини. 

Нежное мясо бедра цыплёнка 
запекается под шапкой из майонеза, 
ветчины, шампиньонов и лука. 
Получается оригинальное сочетание 
вкусов.

Свинина запечённая 
с апельсином 
и розмарином

Свинина 
«По-домашнему», 
запечённая от Шефа

Свиная вырезка, запечённая 
с дольками свежего апельсина 
и веточками розмарина. Цитрусовый 
сок пропитывает мясо, делая его 
нежным и сочным, а розмарин дарит 
хвойный аромат.

Свиная корейка замаринована 
в соевом соусе и специях. Мясо 
фаршируется ароматной курагой  
с черносливом и запекается  
с грецким орехом. 

Заказы принимаются за 3 дня до праздничной даты по телефону: 8-800-350-46-10

1699i / кг

1799i / кг

999i / кг

1999i / кг



Свинина запечённая 
с моцареллой и томатами 

Рулька томлёная  
из Русской печи

Сочная мякоть свинины запекается 
со спелыми томатами, ароматным 
тимьяном и нежным сыром 
«Моцарелла».

Пикантная свиная рулька в маринаде 
из мёда, соевого соуса и специй. 
Долгое томление в мясном бульоне  
в Русской печи делает мясо нежным,
с аппетитной румяной корочкой.

*Только в магазине «Добрянка»  
на ул. Кутателадзе, 4/4

Окорок свиной томлёный  
из Русской печи  

Свинина в ржаном тесте 
из Русской печи 

Сочное свиное мясо приправлено 
горчицей, чесноком, перцем и сметаной. 
Приготовлено в Русской печи. 

*Только в магазине «Добрянка», 
на ул. Кутателадзе, 4/4

Нежное филе свинины томится  
в Русской печи в корочке из ржаного 
теста. Хлебный аромат вкусно 
сочетается с мягким сочным мясом.   

*Только в магазине «Добрянка», 
на ул. Кутателадзе, 4/4

Цены, указанные в каталоге, актуальны до 15.01.2026 г.

2299i / кг

2399i / кг

1999i / кг

1899i / кг



Окорок запечённый
Солидный кусок свиного окорока, 
медленно запечённый с чесноком  
и травами. Мясо получается 
невероятно сочным внутри,  
с аппетитной хрустящей корочкой. 

Поросёнок молочный, 
фаршированный 
гречневой кашей  
с грибами

Рулька свиная 
по старинному 
баварскому 
рецепту

Нежное мясо молодого поросёнка 
начинено гречневой кашей с грибами. 
Сочетание рассыпчатой крупы и белых 
грибов, пропитанных мясными соками, 
с ароматным вкусным мясом.

С золотистой корочкой снаружи и 
тающей нежностью внутри.  
В сопровождении ароматной тушёной 
капусты и сбалансированного 
традиционного кисло-сладкого соуса.

*Только в магазине «Добрянка»  
на ул. Б. Богаткова, 266/4

Окорок говяжий 
из Русской печи

Окорок бараний, шпиго-
ванный из Русской печи

Говядина, зажаренная в Русской печи, 
отличается по вкусу от приготовленной 
на сковороде или на гриле. 
Глазурь на основе томатной пасты 
с аджикой и специями предохраняет 
мясо от пересыхания и обогащает вкус.

*Только в магазине «Добрянка»  
на ул. Кутателадзе, 4/4

Баранья нога дополнена ароматным 
чесноком, пикантным черносливом  
и специями. Окорок томится в Русской 
печи до румяной корочки. 

*Только в магазине «Добрянка»  
на ул. Кутателадзе, 4/4

Заказы принимаются за 3 дня до праздничной даты по телефону: 8-800-350-46-10

3499i / кг 6999i / кг

1999i / кг

2399i / кг



Осётр по-монастырски 
из Русской печи

Рыба запечённая 
из осетра 
из Русской печи

Филе осетра маринуется в специях  
с добавлением майонеза, панируется  
в муке и запекается.

 *Только в магазине «Добрянка»  
на ул. Кутателадзе, 4/4

Минимум приправ, чтобы не заслонить 
деликатный вкус самой рыбы. 
Пропечённая, сочная. Украшена 
зеленью, помидорами, маслинами  
и ломтиками лимона.

*Только в магазине «Добрянка»  
на ул. Кутателадзе, 4/4

Осётр фаршированный 
целиком

Стерлядь кольчиком  
из Русской печи

Роскошная подача и нежный, 
деликатесный вкус целого осетра, 
фаршированного луком, морковью  
и корнем сельдеря.

*Только в магазине «Добрянка»  
на ул. Б. Богаткова, 266/4

Стерлядь томлёная в Русской печи  
с юшкой. У рыбы нежный, пикантный 
вкус. Изящное блюдо к праздничному 
столу.

*Только в магазине «Добрянка»  
на ул. Кутателадзе, 4/4

Цены, указанные в каталоге, актуальны до 15.01.2026 г.

8999i / кг

7999i / кг

8999i / кг

10999i / кг



Щука фаршированная  
«Нежная»

Шашлык «Рыбка моя»  
из сёмги

Рыба фарширована собственным 
нежным мясом с луком, чесноком  
и специями. Готовится на пару  
и оформляется свежими овощами  
и зеленью.

Сочное мясо сёмги с болгарским 
перцем замариновано в специях  
с имбирём и приготовлено на гриле.

Стейк «По-царски» 
на пару из сёмги

Форель 
«Рыбка золотая» 

Стейк из нежной сёмги приготовлен  
на пару с добавлением лимона  
и ароматных специй. Подаётся  
с украшением из зелени и маслин.

Нежная тушка форели, маринуется  
в пикантном маринаде и запекается  
до золотистой корочки. Изящное  
и вкусное блюдо.

Заказы принимаются за 3 дня до праздничной даты по телефону: 8-800-350-46-10

2399i / кг

3999i / кг

4999i / кг

4499i / кг



Рулет из красной рыбы 
«По-купечески»

Рыба красная, 
запечённая  
«По-боярски» 

Кета сдобрена специями и завёрнута  
в рулет с нежным сыром «Моцарелла», 
пикантными маринованными 
огурчиками и майонезом. Рулеты 
запекаются до румяности и украшаются 
зеленью и маслинами.

Кусочки нежной кеты запекаются  
с луком и морковью с добавлением 
сливок и специй. Блюдо украшено 
помидорами и зеленью.

Розе из красной рыбки Рыбка 
в сырной корзиночке

Филе вкусного лосося с плавленым 
сыром уложено в розочку. Запекается  
с ароматным розовым перцем.

Горбуша со сливочным сыром, 
майонезом и соусом «Сладкий чили» 
приготовлена в хрустящей корзиночке 
из сыра. Блюдо дополнено свежими 
огурцами, помидорами черри 
и зеленью.

Цены, указанные в каталоге, актуальны до 15.01.2026 г.

3499i / кг

5299i / кг

3699i / кг

2799i / кг



Салат «Гранатовая 
россыпь»

Торт блинный  
с красной рыбой 

Яркий салат для праздничного стола. 
Мякоть цыплёнка, картофель, морковь, 
яблоко, свёкла. Украшен зёрнами 
граната и зеленью петрушки.

Тонкие блинчики смазаны сливочно-
творожным сыром и дополнены 
нежным мясом кижуча и свежим 
огурцом. Торт оформлен зеленью  
и розовым перцем.

Заказы принимаются за 3 дня до праздничной даты по телефону: 8-800-350-46-10

1299i / кг 2899i / кг



Гнездо глухаря с курицей Сугробы с курицей 
Сытный салат с цыплёнком, свежим 
огурчиком, куриными яйцами, луком, 
приправлен майонезом, украшен 
сверху слоем картофеля-пай  
и зеленью.

Под пышной шапкой из тёртого 
куриного белка, сыра скрываются 
ароматное мясо цыплёнка, варёные 
морковь и картофель. Салат  
с горчично-майонезной заправкой 
щедро сдобрен свежей зеленью, 
специями.

Торт «Закусочный»  
из говяжьей печени

Рыбный тортик 
в банкетном исполнении

Нарядная закуска, где слои из печени 
с луком и морковью дополнены 
майонезом и чесноком. Украшение — 
сыр, помидоры черри и свежая зелень.

Нежные слои филе сёмги, риса 
и крабового мяса, пропитанные 
сливочно-творожным кремом. Тортик 
роскошно украшен красной икрой 
и свежей зеленью, что делает его 
центральным блюдом праздничного 
стола.

Цены, указанные в каталоге, актуальны до 15.01.2026 г.

1299i / кг

999i / кг

2999i / кг

899i / кг



Заказы принимаются за 3 дня до праздничной даты по телефону: 8-800-350-46-10

Сельдь под шубой Тортик закусочный Суши
Классика, любимая всеми. Нежная 
сельдь, отварной картофель, свёкла  
и морковь, яйцо и лук прослоены 
майонезом и украшены зеленью.

Необычный и яркий салат для 
любителей японской кухни. 
Слои риса, слабо-солёной кеты, 
свежего огурца и творожного сыра 
стилизованы под торт и украшены 
белковой красной икрой и нори. 

Изумрудный Пино-Нуар с курицей
Сытный салат с куриным мясом, 
варёным яйцом, морковью, сыром 
и чесноком заправлен майонезом 
и выложен горкой. Блюдо покрыто 
очищенными кусочками сочного киви  
и зёрнами граната.

Настоящая симфония вкуса и текстуры. 
Нежное филе куриной грудки, стебель 
сельдерея, пекинская капуста, 
виноград, грецкий орех, майонез.

1399i / кг

799i / кг

999i / кг

1199i / кг



Цены, указанные в каталоге, актуальны до 15.01.2026 г.



Рулетики из ветчины 
с сыром пикантные

Рулетики из баклажанов  
с сыром и чесноком 

Рулеты из ветчины начинены сыром 
с чесноком, яйцом и майонезом. 
Маринованный огурчик придаёт 
закуске пикантную нотку.

Аппетитная закуска из баклажанов, 
обжаренных до золотистой корочки, 
скрученных в рулетики с нежным 
сыром, грецким орехом и чесноком.

Рулетики 
из языка 

Рулетики из баклажанов 
с морковью острые

Рулетики из варёного языка с острой 
начинкой из тёртого сыра с хреном, 
маринованными корнишонами, 
чесноком и майонезом.

Тонкие ломтики баклажана, 
запечённые до мягкости с пикантной 
начинкой из моркови и специй. Острое, 
яркое и вкусное блюдо.

Заказы принимаются за 3 дня до праздничной даты по телефону: 8-800-350-46-10

149,90i / 100 г

399,90i / 100 г

139,90i / 100 г

89,90i / 100 г



Закуска 
«Тёщин язык»

Разносолы  
домашние

В румяные, обжаренные рулеты  
из кабачков завёрнута начинка 
из сочных помидоров с чесноком  
и майонезом.

Вкусное дополнение к любому блюду. 
Спелые овощи с пряностями  
и маринадом — традиционное 
угощение для праздничного стола.

Рулет куриный с сыром  
«Моцарелла»

Рулет куриный 
«Аппетитный» 
остренький

Филе цыплёнка завёрнуто в рулет с 
ароматным болгарским перцем  
и нежным сыром «Моцарелла».

Нежное мясо цыплёнка и ветчина 
дополнены сыром, маслинами  
и аджикой.

Цены, указанные в каталоге, актуальны до 15.01.2026 г.

119,90i / 100 г

199,90i / 100 г 189,90i / 100 г



Говядина 
томлёная

Рулет из красной рыбки 
с плавленым сыром

Говядина маринуется с ароматными 
приправами и душистым перцем. 
запекается при низких температурах.

Сочное филе сёмги завёрнуто в рулет  
с нежным плавленым сыром. 

Нарезка из отварного  
говяжьего языка

Ростбиф, маринованный 
с луком «Нежный»

Нежный отварной говяжий язык  
с пикантными нотками пряностей.

Нежная говядина приготовлена  
в маринаде из соевого соуса, лимона, 
подсолнечного и оливкового масла 
с ароматным луком, чесноком, 
кориандром и смесью из пяти перцев.

Заказы принимаются за 3 дня до праздничной даты по телефону: 8-800-350-46-10

429,90i / 100 г

429,90i / 100 г

499,90i / 100 г

399,90i / 100 г



Рулет из нерки  
со сливочным сыром

Рулет рыбный «Мозаика» 
из нерки и эсколара 

Нерка и сливочный сыр с чесноком — 
вкусное сочетание пикантной рыбы  
и нежной начинки.

Нежное слабосолёное филе нерки 
щедро сдобрено ароматным соусом 
«Песто» и завёрнуто в рулет с тонкими 
ломтиками эсколара — деликатесной 
масляной рыбы.

*Только в магазине «Добрянка», 
на ул. Кутателадзе, 4/4

Цены, указанные в каталоге, актуальны до 15.01.2026 г.

329,90i / 100 г 369,90i / 100 г



Мясная нарезка Сырная нарезка
Деликатесы и колбасы из разных 
видов мяса, пикантные рулеты, нежные 
паштеты, грудинка, буженина, ветчина 
и много другое. Нарезка придётся 
кстати на любом праздничном 
застолье. 

Возьмите к праздничному столу 
нарезку из сыров «Нашей сыроварни». 
Более 60 видов сыра на любой вкус –  
от классических до пикантных, от мягких 
до твёрдых. Эта закуска с изысканным 
вкусом и красивым оформлением. 

Тарелка овощная ассорти Тарелка фруктовая
Ассорти из свежих ярких овощей будет 
кстати на любом праздничном столе. 
Овощи вкусно дополнят блюда  
и закуски из мяса, рыбы, птицы.

Яркое сочетание сочных вкусов 
и ароматов. Освежающие с кислинкой 
и нежные сладкие фрукты — это 
прекрасная лёгкая закуска и десерт.

Заказы принимаются за 3 дня до праздничной даты по телефону: 8-800-350-46-10

699i /  590 г 1799i / кг



Заливное ассорти 
«Праздничное»

Заливное  
«По-купечески»

Заливное трёх видов: из говядины, 
языка и курицы. Кусочки мяса залиты 
бульоном с добавлением майонеза, 
зелени и клюквы.

Нежный язык в мясном бульоне. 
Украшен зелёным горошком,  
морковью, майонезом и зеленью.

Холодец «По-домашнему» Студень говяжий 
«По-сибирски»

Аппетитная закуска из застывшего 
в желе наваристого бульона с мясом 
говядины и свинины, морковью  
и ароматным чесноком.

Нежная говядина в мясном бульоне. 
Студень украшен зеленью и морковью.

Цены, указанные в каталоге, актуальны до 15.01.2026 г.

149,90i / 100 г

139,90i / 100 г

189,90i / 100 г

179,90i / 100 г



С мясом и луком Со свининой 
и картофелем  

Эффектный фигурный пирог 
с начинкой из отборной говядины 
и сочного лука. Сытный вкусный пирог 
для праздничного стола.

Пышный закрытый пирог с ароматной 
сочной начинкой из свинины, 
картофеля и лука. Выпечка красиво 
украшена. 

Заказы принимаются за 3 дня до праздничной даты по телефону: 8-800-350-46-10

1699i / кг 999i / кг



С красной рыбой С судаком 
Оригинальный пирог в виде рыбки  
с начинкой из вкусной кеты с сочным 
луком и ароматным перцем. Вкусная 
красивая закуска для торжества.

Пирог из сдобного теста с начинкой 
из филе судака, риса, яйца, лука 
и сливочного масла. Праздничное 
оформление делает его ещё 
аппетитнее! 

Курник Фруктовый 
Пирог из сдобного теста с начинкой  
из куриного филе, шампиньонов, лука  
и риса. Украшение – нарядные узоры. 

Нарядный открытый пирог со сладкой 
начинкой из трёх видов: вишня, 
абрикос, яблоко. Украшен нарядными 
узорами. 

Цены, указанные в каталоге, актуальны до 15.01.2026 г.

2499i / кг

1599i / кг

1999i / кг

799i / кг



С брусникой С яблоками и брусникой 
Нарядный пирог из пышного теста  
в виде сердца. Начинка из ароматной 
брусники и сметанного крема. 

Сдобный пирог с сочной начинкой  
из душистых яблок и спелой брусники. 
Яркая красивая выпечка для 
праздничного стола. 

С яблоками С вишней и творогом 
Воздушный пирог из нежного 
ароматного теста с душистыми 
яблоками. Вкусный десерт для 
праздника. 

Ароматный пирог из воздушного теста 
с начинкой из спелой вишни и нежного 
творога. Возьмите к праздничному 
столу в качестве десерта. 

Заказы принимаются за 3 дня до праздничной даты по телефону: 8-800-350-46-10

1399i / кг

1299i / кг

999i / кг

1499i / кг



Цены, указанные в каталоге, актуальны до 15.01.2026 г.



Торт заказной
Три слоя белого бисквита пропитаны 
сиропом и прослоены сливочно-
клубничным кремом. Покрытие  
и украшение торта из мастики. 

Пирожное Корзиночка 
Снеговичок
Очаровательное песочное пирожное-
корзиночка с нежным заварным 
кремом в форме снеговика.

Заказы принимаются за 3 дня до праздничной даты по телефону: 8-800-350-46-10

69i / шт

1899i / кг



С фруктами заказной Южная ночь
Бисквитные коржи пропитаны 
сиропом и соединены кремом на 
основе сгущённого молока. Начинка 
с добавлением манго и клубники 
делает вкус ярким. Торт покрыт 
сливочным кремом, украшен фруктами 
и фигурками. 

Сметанный бисквит, фруктовый микс 
и нежный крем. Настоящее южное 
наслаждение в каждом кусочке.

Торт «Райский сад» Малина с фисташкой
Бисквитный торт с кремом-суфле, 
покрытый кремом и шоколадным 
ганашем, с декором из свежих 
ягод голубики, клубники и красной 
смородины. 

Нежный бисквит, пропитанный 
сиропом, в сочетании с бархатистым 
фисташковым кремом и малиновым 
желе. Оформлен сливочным кремом, 
белым шоколадом, желейной малиной 
и дольками мандарина.

Цены, указанные в каталоге, актуальны до 15.01.2026 г.

1899i / кг

2199i / кг

1999i / кг

2799i / кг



Молочная девочка Красный бархат 
малиновый

Нежный бисквитный десерт с кремом  
из взбитого творога со сливочным 
сыром и сгущённым молоком. 
Поверхность торта украшена кремом, 
воздушным безе, клубникой, кумкватом, 
голубикой. 

Знаменитый нежный бисквит 
и сливочно-творожный крем с малиной. 
Яркий, праздничный и безумно 
вкусный десерт.

Рулет бисквитный 
«Мандарин»

Анна Павлова

Рулет из бисквита с творожно-
сливочным кремом и сочными 
мандаринами. 

Лёгкий, воздушный десерт. Два слоя 
белоснежного безе с кремом из густых, 
хорошо взбитых сливок и нежного 
сливочного сыра. Оформлен клубникой 
и зелёными листиками свежей мяты. 

Заказы принимаются за 3 дня до праздничной даты по телефону: 8-800-350-46-10

2899i / кг

1499i / кг

1599i / кг

1999i / кг



Бабушкин с клубникой Карамельно-грушевый
Ванильный масляный бисквит 
и нежнейший сметанно-заварной крем. 
Сердце торта — сочная начинка  
из клубники.

Нежный бисквит, карамельный 
крем с грушами и сыр Маскарпоне. 
Изысканное сочетание сладости 
и фруктовой свежести.

Эклер  
«Новогодний»

Пирожное  
«Эскимо новогоднее»

Пирожное из пористого заварного 
теста, наполненное сливочным кремом. 
Эклер тематически оформлен. 

Шоколадный бисквит со сливочным 
кремом, кусочками безе и грильяжа. 
Поверхность из белого шоколадного 
крема с новогодним оформлением. 

* Ассортимент, декор и оформление тортов и пирожных может отличаться  
   от представленных в каталоге, для получения более точной информации 
   обращайтесь к администраторам магазинов.  

Цены, указанные в каталоге, актуальны до 15.01.2026 г.

1999i / кг

119i / шт

1199i / кг

199i / шт



Информацию об ассортименте пряников, 
шоколадных фигур и леденцов уточняйте 
у администраторов магазинов.

Заказы принимаются за 3 дня до праздничной даты по телефону: 8-800-350-46-10

149,9i / 100 г

229,9i / 100 г

199,9i / 100 г

229,9i / 100 г

Пряник «Архангельские 
козули»

Пряник «Сувенирный»

Пряник «Знатный» 
имбирный

Пряник «Знатный» 
имбирный в наборе



Бомбочка шоколадная  
с маршмеллоу и какао

Цены, указанные в каталоге, актуальны до 15.01.2026 г.

459i / шт

339,9i / 100 г

Пряник 
«Праздничный» 



Подарочные наборы от «Добрянки» –  
это сочетание изысканных вкусов и нарядного оформления. 
Преподнесите такой подарок и будьте уверены – он понравится! 
В наборах: хмельные напитки, сыры, мясные деликатесы  
и другие угощения. Выбирайте готовый вариант или соберите 
подарок на свой вкус, а мы эффектно оформим.


